
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

O S T  &  C H A R K  ...............................................................................................................................................................  99

Stekta pimento padrons toppade med smält cheddarsås & krispig
chorizokrisp.

D I R T Y  P I M E N T O S  .......................................................................................................................................................  99

Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Mont Redon - Côtes-du-Rhône

Stuvade kantareller & champinjoner på stekt levainbröd. Gratinerat med
västerbottensost & toppad med persilja.

S V A M P T O A S T  P Å  S T E K T  L E V A I N  .......................................................................................................................  99

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Piumarossa - Chardonnay

Panerade, friterade camembert bitar. Serveras med en varm fikonmarmelad
& toppas med hackad salladslök.

Öl: Spitfire Vin: Piumarossa - Chardonnay

 Öl: Eriksbergs Karaktär Vin: Tommasi

G R A V A D  G U L B E T A  ......................................................................................................................................................  69

Charkbricka med två sorters lagrade ostar, tre olika charketurier, serveras
med fikonmarmelad & svenskt knäckebröd.

Gravad gulbeta på stekt kavring. Serveras med en pepparrotskräm & toppas
med picklad rödlök. (Vegansk)

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Robert Klingenfus - Riesling

C A M E M B E R T  B I T E S  ...................................................................................................................................................  99

L I T E  E X T R A  H U N G R I G ?  ...........................................................................................................................................  25

Vitlöksbröd på stekt levainbröd & hemmagjort vitlökssmör, toppad med
finhackad persilja & parmesan.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Budvar Tjeckisk Lager Vin: Tommasi

Hemmagjorda köttbullar på svensk blandfärs med gräddsås, rårörda lingon,
pressgurka och potatispuré. Toppat med finhackad persilja.

Öl: Budvar Tjeckisk Lager Vin: Piumarossa - Cabernet Sauvignon

S T E K T  F L Ä S K  ......................................................................................................................................................  189

H E M M A G J O R D A  K Ö T T B U L L A R  ..................................................................................................................  219

M A J S K Y C K L I N G  S U P R E M E  .........................................................................................................................  225

Risotto med svamp och parmesan, toppas med färska smörstekta
champinjoner och kantareller. (Går att få vegansk)

F L A N K S T E K  ..........................................................................................................................................................  249

Öl: Omnipollo Pilsner Vin: Masi Masianco - Pinot Grigio

Öl: Guinness Vin: Black Stallion - Cabernet Sauvignon

T O R S K  ............................................................................................................  249

Ugnsbakad torsk, serveras med kokt potatis, brynt smör, riven pepparrot,
räkor och toppas med färska dillkvistar.

Svensk hängmörad flankstek, serveras med en hemmgjord coleslaw,
mustig guinness-sås och rostad potatis.

Majskyckling supreme, serveras med klyftpotatis, jägarsås och ugnsbakad
tomat.

Öl: Lagunitas Vin: Clay Creek - Pinot Noir

S V A M P R I S O T T O  ................................................................................................................................................  209

Öl: Erdinger Hefe Veteöl Vin: Domaine de Varoux - Chablis

Klassiskt svenskt stekt fläsk med löksås, serveras med kokt potatis.



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Bishops burgare på svenskt nötkött serveras med ost, jalapeñomayo,
rostad lök, karamelliserad lök och tomat.
Öl: All öl passar till en hamburgare! Vin: Black Stallion - Cabernet
Sauvignon

H A M B U R G A R E  .....................................................................................................................................................  199

S O J A B U R G A R E  ...................................................................................................................................................  199

Med veganost, jalapeñomayo, rostad lök, karamelliserad lök och tomat.

Öl: All öl passar till en hamburgare! Vin: Black Stallion - Cabernet
Sauvignon

F I S H  N '  C H I P S  ....................................................................................................................................................  199

Klassisk Fish N' Chips på rimmad koljafilé i traditionell beer batter.
Serveras med hemmagjord tartarsås, grönärtpuré och pommes frites.

Öl: Bitburger Pilsner Vin: Piumarossa - Chardonnay

N O T H I N G  F I S H Y  N '  C H I P S  ...........................................................................................................................  195

Veganska Fish N' Chips, serveras med en vegansk tartarsås, grönärtpuré
och pommes frites.
Öl: Bitburger Pilsner Vin: Piumarossa - Chardonnay



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Pastry Stout

T I R A M I S U  ............................................................................................................................  55
Klassisk italiensk tiramisu

Baileys Crème brûlée
B A I L E Y S  C R È M E  B R Û L É E  ...........................................................................................  50

Dryckesförslag: Stout/Porter

Dryckesförslag: Kaffe Stout

Hemmagjord vegansk Citroncheesecake.
C I T R O N " C H E E S E " C A K E  ...............................................................................................  50

Dryckesförslag: Diplomatico Rom

På belgisk choklad, 70%
C H O K L A D T R Y F F E L  .........................................................................................................  30

Dryckesförslag: Pastry Stout

Med hemmagjord chokladsås
E N  K U L A  V A N I L J G L A S S  ..............................................................................................  35

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.


