
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

M O R O T S R Ö R A  P Å  B R Ö D  .....................................................................................................................................  58:-

Timmermanskorv(SV), Salami Romana Calabra(IT), pancetta(IT),
Bourgogneost(FR), Boxholm krydd(SV) husets digestivekex/fikonmarmelad

C H A R K B R I C K A  H A L V / H E L  .....................................................................................................................  98:-/196:-

Fyllda med svensk kycklingfärs, serveras med teriyakisås
D U M P L I N G S  ...............................................................................................................................................................  68:-

Stekt svensk flapsteak, toppas med chimichurri

S K A L D J U R S S O P P A  ................................................................................................................................................  78:-

Stekt ciabatta med en ugnsrostad morotsröra, rostade lin och pumpafrön,
ugnsrostade rödbetor, toppas ruccola och rödbetsgroddar (veganvänlig)

Soppa på hummer och skaldjursfond, sydkoreansk snökrabba och norska
räkor, ciabatta

F L A P S T E A K  ................................................................................................................................................................  98:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Skinnstekt norsk sojamarinerad laxfilé, asiatisk glaze, quinoa, ugnsrostad
brysselkål med miso, toppas med rostad panko/sesamfrön

L A X F I L É  ...............................................................................................................................................................  258:-

S C H N I T Z E L  ........................................................................................................................................................  278:-

Mörad och stekt franskt ankbröst, apelsinglaze, sauterad grönkål,
sötpotatispuré

B I F F  A N G U S  ......................................................................................................................................................  288:-

Ä L G G R Y T A  ....................................................................................................  268:-

Vinkokt gryta av svensk älg i en mustig buljong med  höstrotfrukter,
ciabatta

Grillad  Angusbiff från Uruguay, krossad ugnsrostad vitlök & örtpotatis,
sauterad savoykål, whiskysås

Svensk fläskschnitzel från Dalsjöfors, krossad ugnsrostad vitlök och
örtpotatis, grönpepparsås, kapris

A N K B R Ö S T  .........................................................................................................................................................  278:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Ölpanerad friterad norsk koljafilé, saffransdipp, pommes frites
F I S H  &  C H I P S  ..................................................................................................................................................  228:-

N O T H I N G  F I S H Y  .............................................................................................................................................  218:-

Panerade friterade svenska tempurafileér, saffransdipp, pommes frites

H Ö G R E V S B U R G A R E  ......................................................................................................................................  228:-

Bishops färskgjorda burgare av svensk högrev, silverlök, krispig sallad,
baconsmul, Väddö cheddar, rökig majonnäs, pommes frites

V E G A N B U R G A R E  .............................................................................................................................................  228:-

Sojaproteinburgare, silverlök, krispig sallad, baconsmul, veganost, rökig
majonnäs, pommes frites

M E L A N Z A N E  A L L A  P A R V E G G I A N A  ........................................................................................................  178:-

Husets auberginegratäng serverad med stekt ciabatta



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

V E R O N I K A S  G L A S S / S O R B E T  ................................................................  38:-/KULA
Glass: pepparkaka. Sorbet: svenska hjortron

Husets apelsin & kaneltryffel av 70 % belgisk choklad
T R Y F F E L  ............................................................................................................................  38:-

Digestivekexsmul, äppelkompott, toppad med kanel
S A F F R A N S C H E E S E C A K E  ..........................................................................................  88:-

Ljummen blåbärspaj med vegansk grädde (veganvänlig)
B L Å B Ä R S P A J  ..................................................................................................................  88:-

Kryddig mjuk pumpakaka toppad med färskostglasyr och
rivet limeskal

P U M P A K A K A  ...................................................................................................................  78:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




