
   M Y T T J E 
   L A M M  3 4 5 : - 
   Svensk ekologisk lammdetalj serveras med 
grönärthummus med mynta, blekselleri, 
primörer och rödvinssås. 
   Cascina Valle Asinari 2022, 
Barbera   d’Asti, Italien, 189/756:- 

   P I G G V A R  3 8 5 : - 
   Piggvar med purjolökskräm, vitvinssås och 
cruditésallad. 
   Bourgogne Reservé Nuiton-Beaunoy 2022, 
  Chardonnay 189/756:- 

   G R Ö N A  S K Å L E N  2 9 5 : - 
   Spetskål med svenska örtslungade 
belugalinser, harricot vertes, rädisor, 
picklad majrova, grönärtshummus samt 
koriander och mynta kräm. 
   Rålund K4 Idunn Wine 2022, 
Krusbär,   Norsjö, Sverige 135/540:- 

   F Ö R H O J T 
   C H A M P A G N E  1 7 2 : - 
   Deutz, Brut Classic 

   R I E S L I N G  1 2 5 : - 
   Kein Name Rheinhessen Trocken 2024, 
Riesling, Tyskland 

   L A G E R  9 5 : - 
   The Wood Hotel Lager, 33 cl 

   Ä P P E L P A J  1 7 5 : - 
   Äppellikör, sockerlag på rött äpple & 
vaniljskum. 

   S T O R M I G  G T  1 6 5  : - 
   Kurjovikens stormiga gin & tonic 

   H A V T O R N S  M O C K T A I L  1 1 0 : - 
   Alkoholfri drink med havtorn, citron & 
   vaniljskum 

   VÅ R  T A N K E 
   På denna meny har vi valt att vända oss 
tillbaka till vår original-tanke, delad 
glädje är dubbel glädje.  
   Vi har satsat på många små rätter och 
rekommenderar att dessa delas. 
   En perfekt middag för två består av 5-6 
nalta på två serveringar följt av varsinn 
dessert.  

   Önskar du en effektiv middag rekommenderar 
vi en natla, en myttje och en dessert.    

   J U S T  S E  P A S S 
   C H I P S  4 5 : - 

   Nalta Norrland 

   V I L T S N A C K S  5 5 : - 
   Nyhlèns Hugosons 

   O S T B I T E N  5 5 : - 
   Välj mellan hårdost och blåmögelost, serveras med vårens marmelad. 

   Rheingau Riesling Auslese 2023, 5cl, 110:- 

   M A N D E L S  P L O C K B R I C K A ,  L I T E N  1 5 5 : - / S T O R  2 5 5 : - 
   Liten: Två sorters svensk chark, en ostbit från lokalt mejeri, vårt eget 

fröknäcke och vårens marmelad.  
   Stor: Tre sorters svensk chark, två olika ostbitar från lokalt mejeri, 

vårt eget fröknäcke, vårens marmelad, marconamandlar och kvällens plock. 
   Elite Hotels Champagne Deutz, Brut classic 172/998:-   

   Rätterna märka med vår hållbarhetssymbol har 
låg klimatpåverkan, minre än 1kg CO2 en-
ligt Martin & Serveras matkalkylator.   

   Önskar du specialkost? Fråga vad vi kan göra för 
just dig.   



   N A L T A 
   J O R D Ä R T S K O C K A  9 5 : - 
   Jordärtskocksskal fyllda med getostkräm 
från skärvången och rödlökskumberland. 
   Rålund Exlucive Idunn Wine 2022, Blåbär, 
Norsjö, Sverige 176/704:- 

   K A L I X  S I K L Ö J A  1 1 5 : - 
   En boquerone med dill, rostad tomatkräm, 
picklad gul tomat och husets bröd. 
   Campillo Blanco, Bodegas, Viura & 
Chardonnay, Rioja, Spanien 135/540:- 

   B R Y S S E L K Å L  7 5 : - 
   Friterad brysselkål med koriander och 
mynta kräm.  
   Mezzacorona 2022, Pinot Grigio 
Riserva,   Italien 135/540:- 

   G R I L L A D  Z U C C H I N I  9 5 : - 
   med hängd yoghurt från Vuollerim, het 
gremolata och svensk nduja krisp. 
   Kein Name Rheinhessen Trocken 2024, 

   Riesling, Tyskland 125/500:- 

   R U L L A D  R Å B I F F  P Å  G R A V A D  Ä L G  1 6 5 : - 
   Fylld med blåbärkräm, friterad 
sharlottenlök, picklad silverlök och 
blåbärsglace. 
   Marqués de Vitoria Reserva 2018, 
Rioja,   Spanien, 145/580:-   

   G A H K K U  1 4 5 : - 
   med plommon, chevre, husets honungsglace 
och rostade valnötter. 
   Rålund Exlucive Idunn Wine 2022, Blåbär, 
Norsjö, Sverige 176/704:- 

   F R I T E R A D  R Ö S T I  9 5 : - 
   med purjolöksmarmelad, friterad 
shalottenlök och sikrom från lövånger. 
   Petit chablis, Laroche, 100% Chardonnay, 
Frankrike 189/756:- 

   O S T F Y L L D  F J Ä L L K O - K O R V  1 7 5 : - 
   med baconglace, surkål, friterad kaffeost 
och senap från LissEllas. 
   Zonnebloem Lauréat, 45% Cabernet 
Sauvignon, 40% Merlot, Sydafrika, 
189/756:- 

   V I T  S P A R R I S  1 8 5 : - 
   med ramslökshollandaise, hyvlade 
rädisor, forellrom och örtolja. 
   Petit chablis, Laroche, 100% Chardonnay, 
Frankrike 189/756:- 

   O S T R O N  1 S T  7 5 : -  3 S T  1 9 5 : - 
   Med enbärsolja, picklat äpple och friterad 
dill. 
   Eller med scharlottenlöksvinägrett. 
   Eller naturell. 
   Crémant de Bourgogne Chardonnay, 
Pinot Noir, Aligoté 145/870:-      

   Eller med scharlottenlöksvinägrett. 

   Crémant de Bourgogne Chardonnay, 
Pinot Noir, Aligoté 145/870:-      

       
   T V E S ÅV E L 
   D I R T Y  F R I E S  M E D  K R I S P I G  S V A M P  F R Å N 
F U N G I  N O R D ,  H A R I S S A M A J O N N Ä S , 
K R Ä M  P Å  O S T E N  G Ä R D A  F R Å N 
V U O L L E R I M  O C H   G Ä R D A O S T   1 5 5 : - 

   Ö R T S L U N G A D E  P O M M E S  M E D  S V E D J A N 
G Å R D S O S T  3 5 : - 

   M Y N T A  &  K O R I A N D E R  K R Ä M  2 5 : - 

   T R Y F F E L M A J O N N Ä S  2 5 : - 

   H A R I S S A M A J O N N Ä S  2 5 : - 

  E L L E N S  T E R R N N E  1 2 5 : - 
   Pölsaterinne med husets stekta 
potatisbröd, picklad Majrova, rödbetskräm, 
kruditedsallad och rivet torkat renkött. 
   Enligt boken "Pölsan" var Ellens pölsan 
från Lillsjöliden den bästa pölsan, detta 
är den bästa pölsan enligt oss. 
   Fabien Duveau 2022, Les Menais,   Cabernet 
Franc, Frankrike, 179/716:- 

   Önskar du specialkost? Fråga vad vi kan göra för 
just dig.   

   Rätterna märka med vår hållbarhetssymbol har 
låg klimatpåverkan, minre än 1kg CO2 en-
ligt Martin & Serveras matkalkylator.   



   K A R R A 
   C R È M E  B R Û L É E  9 5 : - 
   med vaniljkokta plommon och speziatochips 
från Jokkmokk. 
   Bacalhoa, Moscatelde Setubal, Portugal, 
5cl, 110:- 

   O S T K A K A  8 5 : - 
   med   bärkompott och yoghurtglass från 
  Vuollerim. 
   Rheingau Riesling Auslese 2023, 5cl, 110:- 

   C H O K L A D P U D D I N G  1 0 5 : - 
   med brownie på espresso, lättvispad grädde 
och hallonpulver. 
   Brännlands Iscider, 5cl 120:- 

   O S T B I T E N  5 5 : - 
   Välj mellan hårdost och blåmögelost, 
serveras med vårens marmelad. 
   Rheingau Riesling Auslese 2023, 5cl, 110:- 

   E N  K U L A  S O R B E T  4 5 : - 

   V Å R  E G N A  P R A L I N  3 5 : - 

   K A F F E 
   Bryggkaffe 35:- 
   Espresso 18:- 
   Dubbel Espresso 36:- 
   Latte 49:- 
   Cappuccino 46:- 
   Americano 36:- 
   Macchiato 39:- 
      
   P E R  4  C E N T I L I T E R 
   C O G N A C 
   Grönstedts extra 240:- 
   Grönstedts XO 170:- 
   Grönstedts VSOP 150:- 

   W H I S K E Y 
   High coast brewery 
   Berg/Timmer/Hav/Älv 220:- 

   R O M 
   No.1 Caribbean Dark Spiced 95:- 
   No.1 Caribbean White Spiced 95:- 

   M A N D E L S  D R I N K A R 
   G R A N S K O T T S  G T  1 6 5 : - 
   ND Mountain Gin & granskotts tonic 

   S T O R M I G  G T  1 6 5  : - 
   Kurjovikens stormiga gin & tonic 

   L A T U T U D E  G R Y N I N G  1 6 5 : - 
   Vaniljvodka, smultronsockerlag, citron & 
Latitude Gryning 

   K Ö R S B Ä R  &  V A N I L J  1 6 5 : - 
   Vaniljvodka, körsbärssockerlag, citron & 
vaniljskum 

   M O R A N I S S E  1 7 0 : - 
   ND Blåbärspaj-likör, vanilj & vaniljskum 

   K A R D E M U M M A  B U L L E  1 7 0 : - 
   Amaretto, mjölk, grädde & kardemumma 

   G I N  S O U R  M E D  H A V T O R N  1 7 5 : - 
   Mary Rose Pink Gin & havtornssockerlag 

   Ä P P E L P A J  1 7 5 : - 
   Mörk rom, äppelvodka, kanel & vaniljskum 

   L E N N A R T  1 7 5 : - 
   Ljus rom, päroncognac & vaniljskum 

   B J Ö R N B Ä R  S O U R  1 8 5 : - 
   Vodka & björnbärslikör 

   E S P R E S S O  M A R T I N I  1 7 9 : - 
   Espresso, vodka, kaffelikör & socker 

   K A F F E  K A R L S S O N  1 6 0 : - 
   Cointreau, Baileys, kaffe & grädde 

   I R I S H  C O F F E E  1 5 0 : - 
   Whiskey, kaffe & grädde 

       
   M O C K T A I L S 
   H A V T O R N  1 1 0 : - 
   Alkoholfri drink med havtorn, citron & 
   vaniljskum 

   B L Å B Ä R  1 1 0 : - 
   Alkoholfri drink med blåbär, vanilj & 
vaniljskum   

   med vaniljkokta plommon och speziatochips 

   Bacalhoa, Moscatelde Setubal, Portugal, 

   med   bärkompott och yoghurtglass från 

   Rheingau Riesling Auslese 2023, 5cl, 110:- 

   med brownie på espresso, lättvispad grädde 

   M A N D E L S  D R I N K A R 
   G R A N S K O T T S  G T  1 6 5 : - 
   ND Mountain Gin & granskotts tonic 

   S T O R M I G  G T  1 6 5  : - 
   Kurjovikens stormiga gin & tonic 

   L A T U T U D E  G R Y N I N G  1 6 5 : - 
   Vaniljvodka, smultronsockerlag, citron & 
Latitude Gryning 

   K Ö R S B Ä R  &  V A N I L J  1 6 5 : - 
   Vaniljvodka, körsbärssockerlag, citron & 
vaniljskum 

   M O R A N I S S E  1 7 0 : - 
   ND Blåbärspaj-likör, vanilj & vaniljskum 

   K A R D E M U M M A  B U L L E  1 7 0 : - 
   Amaretto, mjölk, grädde & kardemumma 

   G I N  S O U R  M E D  H A V T O R N  1 7 5 : - 
   Mary Rose Pink Gin & havtornssockerlag 

   Ä P P E L P A J  1 7 5 : - 
   Mörk rom, äppelvodka, kanel & vaniljskum 

   M A N D E L S  D R I N K A R 
   G R A N S K O T T S  G T  1 6 5 : - 
   ND Mountain Gin & granskotts tonic 

   S T O R M I G  G T  1 6 5  : - 
   Kurjovikens stormiga gin & tonic 

   L A T U T U D E  G R Y N I N G  1 6 5 : - 
   Vaniljvodka, smultronsockerlag, citron & 

   Espresso 18:- 
   Dubbel Espresso 36:- 
   Latte 49:- 
   Cappuccino 46:- 
   Americano 36:- 
   Macchiato 39:- 

   P E R  4  C E N T I L I T E R 

   Grönstedts extra 240:- 
   Grönstedts XO 170:- 
   Grönstedts VSOP 150:- 

   Berg/Timmer/Hav/Älv 220:- 

   Önskar du specialkost? Fråga vad vi kan göra för 
just dig.   

   Rätterna märka med vår hållbarhetssymbol har 
låg klimatpåverkan, minre än 1kg CO2 en-
ligt Martin & Serveras matkalkylator.   




