MANDEL

Alla ratter serveras 1 halvportion. Vi rekommenderar 2-3 ratter per
person. Onskar du specialkost eller vill veta mer om vara
vegetariska alternativ? Fraga vad vi kan gdéra fér just dig.

TARTAR FRAN LAUKERGARDEN 50G 190:- POLSAN 165:-
R?blff pa 1at§graVéd hahgmorat Friterad polsa, variation pa Vaster-
notkott, Svedjankram, picklad bottensost, lokmarmelad med Vindelnrokt
sidfléask och picklad rodbeta.

Markus Molitor Haus Klosterberg,

Pinot Noir 2018, Tyskland 155: -

silverlok, hasselnotter,
jordartskockschips och var egna soja.
Fabien Duveau Saumur,

Cabernet Franc 2021, Frankrike 142:-

The Wood Hotel Lager, 33cl 35 Chardonnay Reserve Laroche 2021,

Frankrike 146 : -
SNALVATTNE RINN 20G 255:- GAHKKUN 250:-
Samiskt glodbakat brod med rokt
dlghjarta, Vasterbottensostkram, torr-

Sikrom fréan Lovénger, souvaschips,

schalottenlok, rostad loksmetana och
graslok. kott, rahyvlad selleri och tjarsirap.
Deutz Champagne, Brut Classic 149: - Fabien Duveau Saumur

How to just pick one pils, 44cl 725:- Cabernet Franc 2021, Frankrike 142 : -

Brunello di Montalcino 2018, Ita. 166: -
LILLFANGSTEN 180:-

Tartar pa regnbage, regnbagsrom,
TVESOVEL 295:-

Kottmacka med grillat hangmorat notkott

picklad rattika, brodkrisp och

grasloksmajonnas.

Erdener Treppchen Riesling Kabinett fran Laukergarden, stuvade kantareller

och friterad schalottenlok p& Mandels

2022, Tyskland 136 - Ceh
How to highlight IPA, 33cl 110: - brioche.
Montes Alpha,
SVARTROTEN 180:- Cabernet Sauvignon 2016, Chile 147 -
Sotad svartrot, brynt smor- Brunello di Montalcino 2018, Ita. 166: -

hollandaise, saltrostade mandlar,
granskottsolja och citrontéangparlor.

Bourgogne Céte d’0Or Chardonnay 2020, HOSTDROMMEN 285:.

Frankrike 136: - Grillad detalj fran hjort, potatisrodsti,

Hop on Ipa, 33cl 129: - gronsaker fran hostens skord i grillat
nasselsmor och viltsky.

PALTSCHWIMEN 185:- Montes Alpha,

Mandels palt, sirapskokt Vindelnrokt Cabernet Sauvignon 2016, Chile 147 -

sidflask, lingonkram, brynt smor, How to highlight IPA, 33cl 110 -

stekta kantareller och krispig
renlav.

Fabien Duveau Saumur,

Cabernet Franc 2021, Frankrike 142:-
The Wood Hotel Lager, 33cl 85: -

FLASKSIDAN FRAN JARVTJARN 270:-
Flasksida med jordartskockspuré,
svampbul jong, friterad schalottenlok och

rokt svampolja.
ANKLEVER 85:-

Mandels smorstekta brioche med Fabien Duveau Saumur,

R < < sk Cabernet Franc 2021, Frankrike 142 -

Cétes du Rhone Les Abeilles Blanc The Wood Hotel Lager, 33cl 85: -
2020, Frankrike 127: -
Deutz Champagne, Brut Classic 149 : -
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KARRA

GOTTBITN 115:-
Honungsglass med honung fran trakten, kanelkaka, hjortronmylta,
kanderade mandlar och Karljohanssno.
Tokaij Blue Label, 5 puttoynos, 5cl 110:-

BRANO VE CHOKLAD 115:-
Hasselnotsbrownie, havtornssorbet, havtorns- och hjortronkram
och chokladjord.
Tokaij Blue Label, 5 puttoynos, 5cl 110:-

MANDELKAKAN 110:-

Blabarskompott, brynt smorkram, mandelsmul och vallmomarang.
Granello, 5cl 110:-

SNACKS

ROKTA MANDLAR 45:-

MANDELS CHIPS MED DIPP 55:-

CHARKEN 135:-
Norrlandsk chark, fraga vad vi erbjuder
just idag.
Serveras med grillat brod, vart eget
ragknacke och Svedjankram.

OSTBITEN 45:-
Fraga vad vi erbjuder just idag.
Serveras med vart eget froknacke och

sdsongens marmelad.

MANDELBAREN

Baren haller Oppet samma dagar som restaurangen fran kl.16.
Njut av gott i glaset och nagot fran var snacksmeny.



