
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

S Ö T P O T A T I S  &  M A N D E L  ( G )  ( N )  ..................................................................................................................  89:-

Skagenröra & Rökt lax på kavring med citron, rödlök. (G) (Ä)
V Ä S T K U S T  T O A S T  ( G ) ( Ä )   ................................................................................................................................  99:-

Öl: Lagunitas, Ipa. Vin: Clay Creek, Pinot Noir.
Tre sorters chark & två sorters ost, fikonmarmelad & goa tillbehör.
O S T  &  C H A R K   ( G )  ( L )     H E L / H A L V  .................................................................................................  189/99:-

Öl: Ayinger, Kirtabier. Vin: Domaine de Varoux, Chablis.

Friterad Camembert serveras med en fikon-äpple kompott, rostade valnötter
& svartkål.

Öl: Westmalle, Trippel. Vin: Clay Creek, Pinot Noir.

 Öl: Erdinger, Weissbier. Vin: Robert Klingenfus, Riesling.

L I L L A  J A K T L Y C K A N  ( G )  ( L )  ............................................................................................................................  99:-

Sötpotatiscréme med picklad rödlök, chili, rostad mandel och frasigt
surdegsbröd.

Viltklämma med hjortskav, skogsvamp, lingon, västerbottenost &
tunnbrödscrisp.

Öl: House of Pale. Vin: Baron de Ley Rioja Reserva.

C A M E M B E R T ,  F I K O N  &  N Ö T T E R  ( G )  ( Ä )  ( N )  ( L )  ...............................................................................  99:-

(L)=Laktos, (G)=Gluten, (Ä)=Ägg, (N)=Nötter
A L L E R G E N E R  .......................................................................................................................................................................



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Bishops Finger, Ale. Vin: Robert Klingenfus, Riesling.

Skagenröra och kallrökt lax serveras med grönsallad, surdegsbröd &
citron.

Öl: Erdinger, Weissbier. Vin: Domaine de Vauroux, Chablis.

R I S O T T O  A L L A  Z U C C A  ( L )  ( N )  ..............................................................................................................  189:-

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

(L)=Laktos, (G)=Gluten, (Ä)=Ägg, (N)=Nötter.

S K A G E N S A L L A D  ( Ä )  ( G )  ...........................................................................................................................  199:-

S T R Ö M M I N G F I L É  ( G )  ( L )  .........................................................................................................................  199:-

Utvald, långbakad fläsksida från Dalsjöfors gårdar serveras med
kålrotspuré, rostad spetskål, picklade senapsfrön & cidersky.

S M Ö R S T E K T  K A L V E N T R E C Ô T E  ( L )  .....................................................................................................  279:-

Öl: Westmalle, Dubbel. Vin: Mont Redon Cote du Rhone.

Öl: Omnipollo Pilsner. Vin: Clay creek, Pinot Noir.

G Å R D S K Y C K L I N G ,  S A L V I A  &  P U M P A  ( L )  ( N )  ..................................................  219:-

Gårdsmärkt, örtbakad kycklingbröstfié serveras med krämig risotto,
sidfläsk, rostad pumpa, picklad rödlök, tryffel pecorino & pinjenötter.

Kalventrecôte med Cognacsås, bakad potatis & dragonsmör. (serveras
medium)

Smörstekt, panerad strömming serveras med potatispuré, pressgurka,
lingon & citronsmör.

Öl: Pilsner Urquell Vin: Robert Klingenfus, Riesling.

Ä P P E L B A K A D  F L Ä S K S I D A  ( L )  ................................................................................................................  219:-

Öl: Bishops Finger, Ale. Vin: Piumarossa, Chardonnay.

Rostad pumpa risotto med picklad rödlök, pinjenötter & Tryffel pecorino.
(Vegetarisk/Vegan vänlig)



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

150 gram svensk högrevsburgare, chipotle-majo, tomat, ölbrässerad lök,
cheddar, serveras med pommes & BBQ-majo.
Öl: Lagunitas, Ipa. Vin: Black Stallion ,Cabernet Sauvignon.

B I S H O P S  B U R G A R E  ( G )  ( L )  ....................................................................................................................  199:-

B I S H O P S  S O J A B U R G A R E  ( G )  .................................................................................................................  199:-

Sojaburgare, chipotle-majo, sallad, ölbrässerad lök, serveras med pommes
& BBQ-majo. (Vegan vänlig)

Öl: Bishops Finger, Ale. Vin: Black Stallion ,Cabernet Sauvignon.

F I S H  ` N  C H I P S   ( G )  ( Ä )  .............................................................................................................................  199:-

Serveras med pommes, tartarsås, chili-picklad rödlök, ärtsallad & citron.

Öl: Bishops Finger, Ale. Vin: Robert Klingenfus, Riesling.

N O T  S O  F I S H Y  ´ N  C H I P S  ( G )  ..................................................................................................................  199:-

Serveras med pommes, tartarsås, chili-picklad rödlök ärtsallad & citron.
(Vegan vänlig)
Öl: Bishops Finger, Ale. Vin: Robert Klingenfus, Riesling.

S A L L A D  I S T Ä L L E T  F Ö R  P O M M E S ?  ..........................................................................................................  10:-

.

E X T R A  D I P P ?  ......................................................................................................................................................  15:-

BBQ-majo, Chipotle-majo, Tryffel-aioli, Tartarsås.

A L L E R G E N E R  .................................................................................................................................................................

(L)=Laktos, (G)=Gluten, (Ä)=Ägg, (N)=Nötter



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Kaffe Karlsson

E N  K U L A  S O R B E T .  .......................................................................................................  35:-
Fråga personalen om kvällens smak.

Två hemmagjorda tryfflar. Fråga personalen om kvällens
smaker.

C H O K L A D T R Y F F E L .  ( L )  ( N )  ..................................................................................  35:-

Dryckesförslag: Cognac/Rom.

Dryckesförslag: Mas Pere Brut, Cava.

med björnbärskompott & rostad kokos.
S A F F R A N S P A N N A C O T T A .  ( L )  ...............................................................................  89:-

Dryckesförslag: Fruktig Suröl.

Klassisk Creme Bruleé.
C R E M E  B R U L E É .  ( Ä )  ( L )  .........................................................................................  79:-

Dryckesförslag: Calvados / Irish Coffee.

Kryddig äpplepaj serveras med vaniljglass & rostad mandel.
(Veganvänlig)

Ä P P L E P A J  M E D  V A N I L J G L A S S  ( N )  ..................................................................  79:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




