
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

V I T L Ö K S B R Ö D  ..............................................................................................................................................................  75

Gratinerad Chevrè på levainbröd med pinjenötter och crema de balsamico
C H E V R È  C H A U D  T O A S T  ...........................................................................................................................................  99

Öl: Bitburger premium pils Vin: Robert Klingenfus Riesling
Friterad lök samt Levainbröd (VEGANSK)
J O R D Ä R T S K O C K S S O P P A   ......................................................................................................................................  79

Öl: Budvar Czech lager Vin: Baron de Ley Reserva

Malt svenskt innanlår äggulekräm, friterad lök, syltad enokisvamp,
gochujangmajonnäs, lantchips

Öl: Bitburger Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

 Öl: Bitburger premium pils Vin: Clay Creek Pinot Noir

S V E N S K  O S T  &  C H A R K  ..................................................................................................................................  99/198

Parmesangratinerade, serveras med vitlöksdipp

Utvalda svenska ostar och charkuterier samt kökets chips och vitlöksdipp

Öl: Bitburger Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

R Å B I F F  ..............................................................................................................................................................................  99

Öl: Bitburger premium Pils Vin: Tommasi Ripasso

Säsongens svamp stuvad på levainbröd
S V A M P  T O A S T  ..............................................................................................................................................................  79

F R I T E R A D  B L O M K Å L  .................................................................................................................................................  69

Friterad grönål och aioli (VEGANSK)

Öl: Budvar Czech lager Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

K Ö K E T S  C H I P S  .............................................................................................................................................................  69

Serveras med vitlöksdipp

Öl: Budvar Czech lager Vin: Mas Pere Cava



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: Mikkeller Burst ipa Vin: Tommasi Ripasso

Potatispuré, gräddsås, rårörda lingon, inlagd gurka

Öl: Eriksberks Karaktär Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

K Y C K L I N G  .............................................................................................................................................................  199

B R Ä S S E R A D  P I N G V I N K L U B B A   .................................................................................................................  229

Nedre delen på fläsklägg, potatispuré, rödvinssås, 3x morot

Öl: Budvar Czech lager Vin: Clay Creek Pinot Noir

G R A T I N E R D  P O R T A B E L L O S V A M P  ...........................................................................................................  189

Hasselbackspotatis, tomatragu, friterad grönkål (VEGANSK)

Öl: Lagunitas IPA Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

K Ö T T B U L L A R  .......................................................................................................................................................  189

F L A P  S T E A K  .........................................................................................................................................................  229

Tagliatelle med pepparsås, suger snaps, bröd

F I S K -  &  S K A L D J U R S S O P P A  .......................................................................................................................  219

Öl: Budvar Czech lager Vin: Tommasi Ripasso

Öl: Bitburger premium pils Vin: Domain de varoux Chablis

U G N S B A K A D  K O L J A  .........................................................................................  199

Potatispurè, vitvinssås med svamp och grönkål, suger snaps

Saffransdoftande soppa, lax, musslor, kolja, potatis, räkor, bröd

Hasselbackspotatis, pepparsås, 3x morot

Öl: Bitburger premium pils Vin: Black Stallion Cabernet Sauvignon

F L A P  S T E A K  P A S T A  .........................................................................................................................................  209

Öl: Budvar Czech lager Vin: Domain de varoux Chablis

Kycklinglårfilè, hasselbackspotatis, tomatragu, friterad grönkål



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Svensk högrev, gochuang dressing, väddö cheddar, sallad, karamelliserad
lök, pommes frites och vitlöksdipp
Öl: Bitburger premium pils Vin: Piumarossa Cabernet sauvignon

H Ö G R E V S B U R G A R E  ......................................................................................................................................... 195

K Ö T T F R I  B U R G A R E  ( V E G A N S K )  ............................................................................................................... 195
Sojabaserad med kökets dressing, sallad, karamelliserad lök, pommes
frites och dipp

Öl: Bitburger premium pils Vin: Piumarossa Cabernet Sauvignon

N A T T B A K A D E  K A M B E N  ..................................................................................................................................  239

Glaserade med BBQ-sås, pommes frites, coleslaw, majskolv och
vitlöksdipp

Öl: Budvar Czech lager Vin: Tommasi Ripasso

F I S H  &  C H I P S  .....................................................................................................................................................  195

Beer-batter-panerad kolja, remouladsås, sallad, ärtstomp och pommes frites

Öl: Budvar Czech lager Vin: Domain de varoux Chablis

N O T  S O  F I S H Y  &  C H I P S  ( V E G A N S K )  ....................................................................................................  195

Tempurabakad vegansk fish n chips, remouladsås, sallad, ärtstomp och
pommes frites

Öl: Budvar Czech lager Vin: Domain de varoux Chablis

K O C K E N S  T I P S  .................................................................................................................................  DAGSPRIS

Fråga oss gärna vad kocken slängt ihop idag

Öl: Något gott Vin: Det Bästa!



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Barcelo imperial Rum

M O R O T S K A K A   .................................................................................................................  65
(Vegansk)

En kula glass (ber du snällt kan du få chokladsås)
V A N I L J G L A S S  ...................................................................................................................  39

Dryckesförslag: Pepsi cola

Dryckesförslag: Mas pere Cava

Kökets egengjorda tryffel med smak av choklad och honung

T R Y F F E L  ...............................................................................................................................  35

Dryckesförslag: Baileys

Med Vanilglass
K L A D D K A K A  .......................................................................................................................  79

Dryckesförslag: Irish Coffee såklart!

Med sockerkaka och vispgrädde
I R I S H  C O F F E E  G L A S S  ...................................................................................................  79

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




