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B U FA L A
Tomatsås, bu!elmozzarella, tapenade & 

basilika  

Tomato sauce, bu!alo mozzarella, tapenade & 
basil 
210 

PARMA 
Tomatsås, mozzarella Fior di la"e, 

parmaskinka, ruccola & parmigiano  

Tomato sauce, mozzarella Fior di la"e, Parma 
ham, rocket salad & parmigiano 

245

CO R EG O N E 
Pizza Bianca med crème fraîche, löjrom, 

Västerbo"ensost, rödlök, gräslök & citron

Pizza Bianca with crème #aiche, vendace roe, 
Västerbo"en cheese, red onions, chives & lemon 

375 

TA RT U FATA  
Try!elkräm, mozzarella Fior di la"e, 

zucchini 

Tru$e crème, mozzarella Fior di la"e, 
zucchini 

275

P I Z Z A  N A P O L ETA N A

B U R R ATA 
Krämig burrata kombinerad med söta, sa#iga druvor, 

extra jungfruolja & knapriga pistagenö"er

Creamy burrata cheese paired with sweet, juicy grapes, 
extra virgin olive oil & crunchy pistachios

165

A N T I PA ST I  M I ST I    
Vårt urval av italienska charkuterier & ostar serveras med 

oliver, grön tomatmarmelad & hembakad
 focaccia – perfekt a" dela på! 

Our choice of Italian charcuterie & cheeses served with olives, green 
tomato marmalade  & homemade focaccia - perfect for sharing!

285

 C A R PA CC I O  D I  M A N Z O
Oxcarpaccio serverad med senapsvinägre", kapris, 
extra jungfruolivolja, parmesan, balsamico & färsk 

ruccola

%inly sliced beef served with mustard vinaigre"e, capers, 
extra virgin olive oil, parmesan, balsamic & #esh rocket salad

175 

A N T I PA ST I

F R I T TO  M I STO  D I  M A R E
Variation av krispigt friterade räkor, bläck$sk och 

la"erini, serveras med citron & aioli   

Selection of deep #ied shrimp, calamari and la"erini, 
served with lemon & aioli 

275

PARMA & MELONE
En klassisk kombination av söt, mogen melon & tunna 

skivor parmaskinka  

A classic combination of sweet, ripe melon & delicate 
slices of Parma ham 

165

PROVOLONE ALLA GRIGLIA
Grillad provoloneost serverad med honung, valnö"er, try!el

& hembakad focaccia

Grilled provolone cheese served with honey, walnuts, tru$e & 
homemade focaccia 

155

V I T E L L O  TO N N ATO
Helstekt och tunt skivad kalv$lé med krämig 

ton$sk- & kaprisdressing, serveras med citron & örter

Tender slices of veal served cold with a creamy tuna and 
caper dressing, garnished with lemon & herbs

185 

CASARECCE ALLA NORMA & RICO%A SALATA
Casareccepasta i tomatsås med rostad aubergine, 

färsk basilika & saltad rico"a 

Casarecce pasta in tomato sauce with roasted aubergine, 
#esh basil & salted rico"a 

210 

PACCHERI ALLA SICILIANA
Siciliansk rörpasta, serverad i tomatsås med 

oliver, kapris, pepperoncini & sardeller 

Sicilian tube-shaped pasta, served in tomato sauce 
with olives, capers, pepperoncini & anchovies

235

FE%UCCINE AL TARTUFO & PECORINO
Fe"uccinepasta i krämig try!elsås & lagrad pecorino

Fe"uccine pasta in creamy tru$e sauce, served with aged 
Pecorino cheese 

275

P R I M I

O R ECC H I ET T E  A L L A  P U G L I E S E  CO N 
C I M E  D I  R A PA  &  S A L S I CC I A

Traditionell, öronformad pasta från Puglia med frästa 
broccoliblad, salsicciafärs, vitlök & pepperoncini 

Traditional ear-shaped pasta #om Puglia, sautéed with 
broccoli leaves,  salsiccia, garlic & pepperoncini 

255

TORTELLI DI ZUCCA ALLA MANTOVANA
Handgjord pasta fylld med pumpa och Amare"o, 
serverad med rostade mandlar & smörig salviasås 

Handmade pumpkin & Amare"o pasta, topped with 
toasted almonds & bu"ery sage sauce 

265

L I N G U I N I  A I  F R U T T I  D I  M A R E 
&  P E STO  D I  R U CO L A

Linguine serverad med färska räkor, musslor och 
bläck$sk samt mogna tomater & ruccolapesto

Linguine served with #esh prawns, mussels and calamari, 
tossed in ripe tomatoes & rocket pesto

295
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COTOLE%A DI MAIALE ALLA MILANESE
Traditionell milanesisk rä" på friterat &äskracks

Traditional Milanese dish of deep #ied bone-in pork chop 
185

VITELLO AL MARSALA
Stekta kalvmedaljonger i mustig Marsalasås 

Tender veal scaloppini in a rich Marsala wine sauce 
265

LOMBATA DI AGNELLO
Grillad lamm$lé med vitlök- & rosmarinstekta brödsmulor

Grilled lamb &llet served with garlic & rosemary crust 
285

CO N TO R N I

D O L C I

S ECO N D I

POLLO AL LIMONE
Grillad bröst av citronkyckling med syrlig smörsås

Grilled lemon chicken breast served in bu"er sauce 
215

PARMIGIANA DI MELANZANE
Tunt skivad, rostad aubergine bakad i tomatsås med krämig 

mozzarella, gratinerad med Parmesan

Layers of thinly sliced roasted aubergine, baked in tomato sauce 
with creamy mozzarella & gratinated Parmesan

175

TONNO IN AGRODOLCE
Grillad ton$sk serverad med lök- & balsamicosky 

Grilled tuna served with onion- & balsamic sauce 
235

B R O CCO L ET T I 
ST R A S C I N AT I  

Broccoli fräst med vitlök & olivolja  

Broccoli sautéed with garlic & olive oil
45 

PATAT E  A L  R O S M A R I N O
Ungsbakad rosmarinpotatis

Roasted rosemary potatoes 
45

CAVOLFIORI G'TINATI
Parmesangratinerad blomkål 

 
Cauli'ower gratin with parmesan

60 

FUNGHI TRIFOLATI 
Vitlöksstekt svamp med persilja & vi" vin

Sautéed mushrooms with garlic, parsley & white 
wine 
65

CAVOLFIORI G'TINATI
Parmesangratinerad blomkål 

 
Cauli'ower gratin with parmesan

60 

VERDURE DI STAGIONE
Grillade säsongsgrönsaker

Mix of seasonal grilled vegetables
65

I N S A L ATA  M I STA
Blandsallad 

 
Side salad 

65 
PATAT E  A L  R O S M A R I N O

Ungsbakad rosmarinpotatis

Roasted rosemary potatoes 
45

GELATO
Välj fri" från vår gelatovagn 

Your choice of 'avors #om our Gelato cart 
65 

CROSTATA AL LIMONE
Citronpaj med italiensk maräng & hallon

Lemon tart with Italian meringue & raspberries 
115

TI'MISU CLASSICO
En klassiker!

Classic Italian dessert 
165

CANTUCCINI DI P'TO CON VIN SANTO
Krispiga mandelkakor från Toscana som 

doppas i vin Santo 

Crunchy almond biscuits #om Tuscany, 
dipped in wine Santo 

125 

PIZZE%A NOUGAT
Liten dessertpizza med hasselnötskräm, färska bär,

 maräng & pistage  

Small dessert pizza with hazelnut cream, #esh berries, 
meringue & pistachio 

135

AFFOGATO 
Hemgjord vaniljgelato med dubbel espresso 

& pistagekräm

Homemade vanilla gelato with double espresso 
& pistachio cream 

155


