
S M Å R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

A R A N C I N I  ....................................................................................................................................................................  79:-

två sorters chark och 2 sorters ost. Våran egen äpple marmelad, frö knäcke
och finncrisp

C H A R K  .................................................................................................................................................................  99/220:-

Öl: Ale Vin: Chablis

Gyllene stekt riskaka med rökt tofuröra och en vitlök/ingefärs marinerad
gurka

R I S K A K A  M E D  R Ö K T  T O F U  ................................................................................................................................  69:-

Öl: Belgisk Vin: Pinot noir

Krämigräksoppa med en grädd och vitvinsbas

Öl: Bitburger Vin: Chardonnay

 Öl: Erdinger Vin: Pinot grigio

R I S K A K A  M E D  G R A V L A X  O C H  A S I A T I S K  G U R K A  ..................................................................................  69:-

krämiga risotto bollar fyllda med ost och smaksatt med kyckling serveras
med apelsin glaze

Gyllene stekt riskaka toppas med gravadlax och en vitlök/ingefärs
marinerad gurka

Öl: Indian pale ale Vin: Riesling

R Ä K S O P P A  ..................................................................................................................................................................  79:-

Ugnsbakat surdegsbröd med vårat egna vitlökssmör som passar utmärkt som
tilltugg eller i kombo med våra andra rätter.

V I T L Ö K S B R Ö D  ..........................................................................................................................................................  20:-



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Öl: O'Haras Irish Red Vin: Piumarossa

En klassiker med smakrika hantverkskorvar och vårat egenlagade mos,
löksås, picklad beta & Rostad lök

Öl: Ale Vin: Cotes-du-rhone

H J O R T I N N A N L Å R  ...........................................................................................................................................  249:-

B A N G E R  &  M A S H  ...........................................................................................................................................  199:-

K Y C K L I N G  B A L L O T I N E  ................................................................................................................................  205:-

En krämig potpie med svamp, morötter & lök, täckt av en bädd med
potatismos. Serveras med pommes och en ört majonnäs

E N T R E C O T E  .......................................................................................................................................................  279:-

Öl: Erdinger Vin: Riesling

Öl: Indian pale ale Vin: Black stallion

F I S K G R Y T A  ...................................................................................................  225:-

Fiskgryta, lax, kolja och musslor en örtolja och stekt surdegsbröd

Entrecote med kronärtskocs pure, rostad morot och friterad grönkål.
serveras med rödvinssky sås

Kyckling fylld med gorgonzola och örter serveras med polenta & örtolja

Öl: Pilsner urquel Vin: Chardonnay

M U S H R O O M  P O T P I E   ...................................................................................................................................  189:-

Öl: Ljus lager Vin: Chablis

Hjortinnanlår, serveras med en krämig och smakrik risotto och rödvinssky



V A R M R Ä T T E R 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Ölpanerad kolja serveras med ärtpure krispiga pommes frites samt picklad
lök och tartar sås
Öl: Ale Vin: Chardonnay

F I S H  &  C H I P S  ..................................................................................................................................................  199:-

B U R G A R E  ............................................................................................................................................................  199:-

Bishops egna burgare med karameliserad lök, sallad och tryffelmajonnäs

Öl: Indian pale ale Vin: Sauvignon carbernet

N O T  S O  F I S H Y  &  C H I P S  .............................................................................................................................  199:-

Ärtprotein serveras med krispiga pommes frites, tartar sås, ärtpure samt
picklad lök

Öl: Ljus lager Vin: Chardonnay

V E G A N S K  B U R G A R E  .....................................................................................................................................  199:-

Sojabaseradt hamburgarpuck med karameliserad lök, sallad och
tryffelmajonnäs
Öl: Indian pale alw Vin: Sauvignon cabernet



N Å G O T  S Ö T T 

Har du matallergi eller intolerans, berätta gärna så vägleder vi dig.

Dryckesförslag: Baileys

T R Y F F F E L  .........................................................................................................................  32:-
Våran egengjorda tryffel gjord på ekta belgisk choklad

Fråga om veckans smak
S O R B E T  .............................................................................................................................  25:-

Dryckesförslag: Zacapa

Banankaka med choklad serveras med vaniljglass
B A N A N K A K A  ....................................................................................................................  69:-

Dryckesförslag: cava

Klassisk cremebrulee
C R E M E B R U L E  .................................................................................................................  59:-

Dryckesförslag: Irish coffe

Blåbärspaj serveras med vaniljglass (Veganvänlig)
B L Å B Ä R S P A J  ..................................................................................................................  69:-

Vi har mängder med spirituosa till avec och guidar dig gärna genom vårt sortiment.




