
F R Å N  J O R D  T I L L  B O R D 
 
 

F Ö R R Ä T T

Nässelsoppa, variation på sparris, 
pepparrotsgrädde och krämigt ägg.

Nettle soup, variation on asparagus, 
horseradish cream and creamy egg.

George Müller Riesling Trocken 2022, 
Tyskland 155/620:-

M E L L A N R Ä T T 

Rädisor, primörmorötter, nässelkräm  
och riven gravad äggula.

Radishes, carrots, nettle cream and 
grated cured egg yolk.

Leganza, Selection de familia Rosado 
2024, Tempranillo, Spanien 85/340:-

V A R M R Ä T T

Svamptoast på igelkottstaggsvamp 
från Funginord, svampemulsion, 

picklad silverlök, Svedjan gårdsost 
och grillat levainbröd.

Mushroom toast on hedgehog thorny 
mushrooms from Funginord, mushroom 

emulsion, pickled silver onions, Svedjan 
farm cheese and grilled levain bread.

Darno Chianti 2022, Sangiovese,  
Canaiolo, Italien, 165/660:- 

E F T E R R Ä T T

Crème brûlée, inkokta rabarber,  
rostat havrecrunch och rabarbersorbet. 

Crème brûlée, rhubarb, toasted oat  
crunch and rhubarb sorbet.

Brännlands Iscider, 5cl 120:-

DRYCKESPAKET 395:-

Fyra enheter anpassade för att 

 lyfta smakupplevelsen.

Om du behöver specialkost, fråga så föreslår 
vi alternativ som passar just för dig.

Om du behöver specialkost, fråga så föreslår 
vi alternativ som passar just för dig.
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F R Å N  K U S T  T I L L  FJ Ä L L 
 
 

F Ö R R Ä T T

Mandelpären chips, dillsmetana,  
rödlök och sikrom från Lövånger. 

Almond potato chips, whitefish roe from 
Lövånger, red onion and dill cream

Nyetimber Classic Cuvé, England, 
145/870:-

M E L L A N R Ä T T

Rädisor, primörmorötter, nässelkräm och 
riven gravad äggula.

Radishes, carrots, nettle cream  
and grated cured egg yolk.

Leganza, Selection de familia Rosado 
2024, Tempranillo, Spanien 85/340:-

V A R M R Ä T T

Stekt abborre, örtsmörsås, riven 
pepparrot och dillkokt Kusmarkspotatis.

Fried perch, herb butter sauce,  
grated horseradish, and dill-cooked  

Kusmark potatoes.

Sisskal lager, Vindelälvens  

bryggeri, 98:-

E F T E R R Ä T T
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