ATT ATA_ITALIENSKT AR ATT NJUTA
LANGSAMT AV MATEN

Maltiden botjar med aptitretande ANTIPASTTI,
foljs av smakrika PRIMI som pasta eller risotto.

Vi fortsitter med SECONDI som ir ko, fisk eller fagel och till det bestiller
du tillbehor du tycker om, dessa kallas CONTORNL

Maltiden rundas av med DOLCI, nagot sott,

garna tillsammans med en espresso eller ett glas digestivo.

PANZA



ANTIPASTI

APTITRETARE

ARANCINI
Kramiga arancini med svamp, serverade med
parmesancreme

135

TARTARE DI TONNO
Cannoli fyllda med tonfisktartar marinerad
i olivolja, apelsin- och blodapelsinzest /juice,
graslok och selleri, med kapris-citronmajonnis
155

CARPACCIO DI VITELLO
Tunt skivad kalv med
tryffelmajonnas, ruccola, hyvlad parmesan,
rostade pinjenotter & parmesan

105

PANE
Husets brod med grissini, tapenade
& tryffelfarskost

45

PRIMI

EN FORSTA LITEN RATT

AGLIO E OLIO
Linguine med vitlok, olivolja &
pepperoncino
105/185

"CARBONARA" CON SALSICCIA
Farsk Cesarecce med salsiccia, vitlok,
svartpeppar & aggula

155/ 255

FRUTTI DI MARE
Linguine med tomatsas, blamusslor, vongole,

rakor & blackfisk
105/ 285

TORTELLONE
Tortellone fylld med Vasterbottenost &
kantareller i Sandefjordsas

145/ 245

RISOTTO MILANESE
Saffransrisotto med parmesan

145/ 245

RISOTTO ALLA ZUCA
Kramig risotto med pumpa, pancetta,
salvia & parmesan

155/ 255

CAPRINO CHAUD
Variation av betor, caprinokram med rosmarin,
svartpeppar, honung och rostade valnotter
Friga servitoren om veganskt alternativ
165

CALAMARI FRITTI
Friterad blackfisk med krispig svartkal och
svartvitloksaioli

145

BURRATA CON MARMELLATA
Burrata med tomatmarmelad, olivolja,
pumpakiarnor & balsamico

155

CHARKBRICKA
Utvalda charkuterier med oliver,
marinerade gronsaker & grissini

105

PINSA ROMANA

PINSA ATT DELA SOM ANTIPASTI
ELLER SOM SECONDI

PROSCIUTTO
Tomatsas, mozzarella, prosciutto,
parmesan & ruccola

105

DIAVOLA
Tomatsas, mozzarella, 'nduja, salami ventricina,
farsk chili och graslok

105

PINSA SVEDESE
Creéme fraiche, rodlok,
graslok och husets rokta rom
210

TARTUFO E FUNGHI
Farskost, skogssvamp och tryffel

245

Visste du att du kan abonnera
hela inre delen av restaurangen har?
Jo, det ar sant!

Vill du veta mer? Mejla till:
konferens.palace@elite.se

ALLERGISK? FRAGA DIN SERVITOR.

Panza — La Cusina Generosa — @ restaurangpanza



SECONDI

ANDRA RATTEN

TAGLIATA DI RIBEYE
Skivad entrecote med rodvinssas
spenat- och gronkalssallad & parmesan

345

POLLO MAIS
Majskycklingfilé med tryffelfyllning,
krispig svartkal & kycklingsky
245

SPIGOLA
Helgrillad havsabborre med grillad citron.

315

TRILOGIA DI ZUCA

Rostad pumpa pa pumpapuré, toppad med stekta

vilda svampar, rostade pumpakirnor, hackade
rostade hasselnotter, veganskt smor
& balsamicoglaze.

245

Tillval: farskriven tryffel 95 kr (3 g)

CONTORNI

TILLBEHOR

POLENTA FRITTA
Friterad polenta med skogssvamp

75

BARBABIETOLE
Variation av rostade, hyvlade och inlagda betor &
valnotter.

55

VERDURE AUTUNNALI
Rostade hostgronsaker med balsamicoglaze

65

CAVOLO VERDE

Stekt gronkal och spenat med krispig svartkal
65

PATATE FRITTE
Klassiska pommes frites med parmesan, Panzas
ortsalt & tryffelmajonas

55

PATATE ARROSTO
Rostad potatis med rosmarin

45

PURE DI PATATE

Potatispuré med smor och salvia & tryffel
65

DOLCI

NAGOT SOTT

PINSA CON NUTELLA
Pinsa med Nutella och mascarpone

145
Tillval: Vaniljglass 45

CALZONE CON MELA
(FOR | ELLER 2 PERS)
Calzone fylld med apple, kanel & vegansk farskost

05/175

PANZA TIRAMISU
Hemgjorda savoiardi doppade i espresso,
mascarponecréme med Marsalavin & kakao
125

ZABAGLIONE
Skogsbir i skummig marsala-zabaglione
& hackade mandlar

115

AFFOGATO
Espresso & hemmagjord gelato med kanderade
pistagenotter

05
Tillval: Valfri sprit

CANNOLI

Krispiga cannoli fylld med glass & kanderade notter

Frdga din servitor om dagens smaker
55

GELATO & SORBET
Frdga din servitor om dagens smaker

45
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