MANDEL

Alla ratter serveras 1 halvportion och gadr att fa vegetariska.
Vi rekommenderar 2-3 rdtter per person.
Onskar du specialkost? Frdga vad vi kan géra for just dig.

RABIFFEN 225- KANTARELLMACKAN 245-
Rabiff pa hangmorad och lattgravad Kantarelltoast pa grillat Levainbrod,
ko fran Laukergarden, Vasterbottens- smorstekta kantareller, krispigt
ostkram, picklad jordartskocka, norrlandskt flask, dijonkram och
kantareller, friterad beta och lokmarmelad.
aggulakram. Brunello di Montalcino, Sangiovese Grosso
Columbia Crest Grand Estates 2018, Italien 198 -
Merlot 2020, USA 189- Hop on IPA 6,5% 33cl,
Svansele 6,0 % 33cl, Skelleftedbryggeri 129-
Westerbottens bryggeri 125-
GAHKKUN 195-
PUMPAN 165- Samiskt glodbakat brod med Vreta
Tunt skivad pumpa, rostade guldrtskram, variation pd hostens
hasselndotter, havtorn, brynt skord och bjorkolja.
salviasmor och rokt majonnas. Georg Miuller Riesling Trocken 2022,
Bourgogne Cote d’'Or Chardonnay Tyskland 155~
2020, Frankrike 162~ Rovogen, 5%, 33cl,
The Wood Hotel Lager 4,7% Westerbottens Bryggeri 125~
33 cl, Skelleftedbryggeri 95-
PALTSCHWIMEN 195-
Stekt palt, smorstekt hostapple och
FISKELYCKAN 185- kantareller, rimmat flask, rarorda
Léttgravad gos, picklade tomater, lingon och brynt hasselnotssmor.
ekfatslagrad chiliséds, gron chili, Ralund Exclusive, lokalproducerat
rostade mandlar och koriander fréan blébédrsvin, Sverige 176-
Burtrask. This is how to start a fire, IP
Erdner Treppchen, Riesling Kabinett 5,2% 33cl 110-
2022, Tyskland 145~
Sisskals lager 4,8% 33cl,
Vindalvens bryggeri 98- SKOGSFANGSTEN 295-

Grillat svenskt radjur, kantarellskum,
aroniabar, granskottspicklad rotselleri,

TORSKEN 265- jordartskockschips och viltsky.

Rimmad torsk, fankadlskornotto, Woodbridge by Robert Mondavi Zinfandel
karamelliserad 1ok och morot. 2019, USA 175~
Bourgogne Céte d 'Or Chardonnay This is how to highlight IPA 5,9%

2020, Frankrike 162- 33cl 110-

This is how to highlight IPA
5,9% 33cl 110-



KARRA

BLABARSSKOGEN 130-

Fattiga riddare med Mandels egen brioche, blabarsglass och

blabarskompott.

Blue label 5 puttonyos, Royal Tokaji 2017, Ungern 5cl 110-

BARNDOMSMINNEN 130-
Nyponsoppa, vaniljglass, Mandels egna mandelbiskvier
och nyponkram.
Granello, Italien, 5cl 110-

KOLAAPPLEN 130-

Appelkaka, kardemummaglass, salt kolasds och appelkompott.

Gronstedts extra konjak, 4cl, 240-

SAVEL

ROKTA MANDLAR 45-

MANDELS CHIPS MED DIPP 120-
Rotsakschips med gravad ren,
pepparrotskram och picklade senapsfron.

MARGBEN AV VILT 95-
Rokta margben av vilt, grillat brod,
picklade senapsfron och citronsnod.

KROKETTER 125-
Vasterbottensost- och potatiskroketter
med sikrom fréan Lovanger och grillad

citronsmetana.

CHARKEN 145-
Norrlandsk chark, serveras med grillat
brod och VB-kram.

OSTBITEN 55-
Fridga vad vi erbjuder just idag.
Serveras med vart eget froknacke och

sasongens marmelad.

MANDELBAREN

Baren héller Oppet samma dagar som restaurangen fran k1.

Njut av gott i glaset och ndgot fran var savelmeny.



