
B A N K E T T M E N Y
 

Meny 1                

Löjromstoppad toast med rödlök, lime creme fraiche och västerbottenkokott

Basilikastekt kalvrygg med balsamicosky, getostpaj och tortillapotatis

Tre gånger choklad - Mousse, paj och pralin!

 
Meny 2                

Päron- och chevrésallad med serranoskinka, honungssötad dijondressing och rostade pinjenötter

Örtmarinerad lammytterfilé med rödlöksmarmelad, potatis- och selleripuck samt rosmarinsky

Havtornmousse med mandelskorpa och hallonsås

 
Meny 3                

Skandinavisk entrétallrik med sill, rökt lax, löjrom, kräftstjärtar, rökt renstek och västerbottenost

Vildsvinsytterfilé med gräddkokta kantareller, sticklökssallad, svartvinbärssås och potatis- och pur-
jolöksrösti

Mjölkchokladpanacotta med apelsinkokta russin

 
Meny 4                

Manchego- och pimentofyllda laxrullader på krispig salladsbädd

Vildandsbröst med glacerade morötter, skogssvamp, jordärtkockspuré 
samt äppel- och calvadossås

Päronpaj med kanel- och ingefäragrädde

Meny 5                

Lax- och sardellmousse på kavring med parmesanstick

Chipotlemarinerad fläskfilé med vitlöks- och spenatsallad, krämig risotto och mojo rojo

Yoghurtparfait med hallon och smultron serverad med lakritssås och macadamiaknäck

 
Meny 6                                             KRAV
 
Tartar på Gravad gös från Åsnen med dillcreme och hembakat bröd

Hängmörad Kalvryggbiff, närodlade säsongsgrönsaker, potatisrösti och mustig madeira sås

Konserthusets ostkaka med grädde och jordgubbssylt

 
Kött, grönsaker, mjöl, grädde, sylt etc.i denna meny är KRAV-märkta. 
Finns det tillgång är även flera av råvarorna närproducerade.


