
Förrätter

Blåmusselsoppa 
Musslor/Västerbottenost

Sea mussel soup/West Bothnian cheese
115 :-

Skaldjursbisque
Krossade gröna ärtor/havskräftstjärt
Shellfish bisque/green peas/crayfish

125:-

Renkalv
Spetskål/svartvinbärsgelé/svartrot

Reindeer/black currant jelly/salsify
125:-

Antipasti 
Charkuterier 

Assortement of cold meats
125 :-

Varmrätter

Rotfruktspannbiff 
Puré med rostad vitlök/citronkräm/ärtskott

Pan fried root vegetable”beef”/potatoe puree/roasted garlic/ lemon crème
159:-

Smörstekt Kummel 
Gräddglaserad purjo/ schalottensky/sauterad potatis

Pan fried hake/ cream glazed leek/shallot gravy/ sauted potatoes
185:-

Oxkind
Tryffelpolenta/oxsky/Parmesan

Cheek of beef/truffle polenta/ beef sauce/Parmesan
 179:-

Grillad Entrecôte 
Blomkål/Grön Sparris/Karljohansvamp

Grilled rib eye steak/ cauliflower/ aspargus/porcini mushroom
192 :-



Desserter

Ostar 
Locatellis urval av mogna ostar

Our selection of matured cheeses
109:-

Mjölkchokladbrûlée 
Milk chocolate brûlée

64:-

Chokladfondant 
Citrussorbet/Pecannötter

Warm chocolate pastry/lemon sorbet/pecan nuts
69:-

Chokladtryffel 
Chocolate truffle

29:-


